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Ulricherstr. 23 - 59494 Soest
Fon: 02921 666440

brauhaus@zwiebel.com

Téglich geodffnet ab 16:30 Uhr

-in der Saison und an Feiertagen erweiterte Offnungszeiten -

Tischreservierungen jederzeit online: zwiebel.com




“Vorweg ...

Zwiebels Schmalzstulle Pfefferbrétchen mit Zwiebelschmalz 495€

; Pepper roll with onion lard
: W Brauhaus Aioli Pfefferbrotchen mit Aioli Pepper roll with aioli 4,95 €
W Gratinierter Ziegenkise mit Balsamico mariniert, an heifden 11,95 €

Tomaten & Salatbukett serviert, dazu ein Pfefferbrotchen
Gratinated goat’s cheese marinated with balsamic vinegar, served with warm
tomatoes, a small mixed salad and a pepper bread roll.

Als Vorspeise, Kleinigkeit, Hauptgang oder zum Teilen!

Steak Tatar vom argentinischen Rind, herzhaft mariniert an 80g 11,95€
Salatgarnitur, Butter, Pfefferbrotchen & Pumpernickel serviert 160g 18,55 €

Steak tartar of Argentinian beef, heartily marinated, served with salad garnish, butter,
pepper rolls & pumpernickel. As a starter, a snack, a main course, or to share!

. Nicht nur Zwiebelsuppe ...
W Zwiebels Zwiebelsuppe mit Kise & Crottons gratiniert 7,95 €

Onion soup gratinated with cheese and croutons

Gulaschkriistchen Rindfleischgulasch mit Paprika & Zwiebeln 8,95 €
Beef goulash with bell peppers and onions
NH_H‘ DAS M[H“(JE Frische Kise-Lauch-Suppe mit Champignons & Hackfleisch 7,95 &

Fresh cheese and leek soup with mushrooms and minced meat

D AB ﬂ? Zu jeder Suppe reichen wir Zwiebels Pfefferbrotchen.

WETTERBLATTERN: Ohne Fleisch, aber mit Wumms ...
lN UNSERER m Crunchy Rote-Beete-Medaillons 17,95 €

in knuspriger Maispanade gebacken, auf Blattspinat a la Créme
S P HS t KAM t FIN DEN W serviert, dazu Rosti-Ecken

Sl[ RU N D 2‘-) Crispy beetroot medallions in a crunchy corn coating, served on creamy spinach with rosti wedges

Spitzle-Gemiise-Pfanne 16,95 €
VERSCHIEDENE g

sautierte Spitzle, Champignons, Lauchzwiebeln, Paprika &
VEGETARISCHE

Tomatenwiirfel mit Sauerrahm, dazu ein gemischter Salat
Pan-fried spaetzle with mushrooms, spring onions, bell peppers and diced tomatoes,
‘ finished with sour cream and served with a mixed salad

OPTIONEN! \{ Mittwochsteler 15,55 €
Blattspinat a la Créme mit zwei Spiegeleiern & Bratkartoffeln serviert

Creamed spinach with two fried eggs and pan-fried potatoes

v Sellerieschnitzel ,,Spinat a la Créme* 20,95 €
W dazu Kartoffelkroketten & gemischter Salat

Celeriac schnitzel with creamed spinach, served with potato croquettes and a mixed salad

%\dmmiga l )V Sellerieschnitzel ,,Sweet Pepper* 21,55 €
m Mit Papnkacremesauce dazu servieren wir Pommes frites & gemischten Salat

Celeriac schnitzel “Sweet Pepper” with creamy bell pepper sauce, served with French fries & mixed salad

)V Pink Burger 14,95 €
v Zwei knusprige Rote-Beete-Patties mit veganer Mayonnaise, Tomate,

“ Gurke, Salat & Brioche-Burger-Bun

auf Wunsch mit Kise + 1,00 €

Two crispy beetroot patties with vegan mayonnaise, tomato, cucumber and lettuce
in a brioche burger bun. Cheese available on request.

Unsere Empfehlung zum Pink Burger: (@ \l?;
Portion Pommes frites French fries 4,60 € } };“
Drei Rosti-Ecken Three rosti wedges 460€ i \'\—F
Salatteller mit Dressing nach Wahl Small salad + dressing of your choice 5,50 € \
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Salate
m Goldene Ziege 17,95 €

Zwei gratinierte Ziegenkisetaler, mariniert mit Balsamico und gerdsteten

Cashewkernen, auf buntem, gemischten Salatteller serviert
Golden Goat | Two gratinated goat’s cheese medallions marinated with balsamic vinegar
and topped with roasted cashew nuts, served on a colourful mixed salad

Grofler, gemischter Salat, wahlweise mit
- in Sesamol gebratenen Hihnchenbruststreifen, mit Honig glasiert 18,55 €
- je einem kleinen Rumpsteak & Schweinesteak, dazu Aioli & Kriuterbutter 20,55 €

Large mixed salad, available with: chicken breast strips fried in sesame oil and glazed with honey or
a small rump steak and pork loin steak, served with aioli and herb butter

Zu allen Salaten reichen wir ein Pfefferbrotchen. Heile, heile ZWiebel

ise mit Aloisiusdressi r Krduter-Vinaigrette. fdlem ¢
Wahlweise mit Aloisiusdressing oder Krduter-Vinaigrette Um Skorbut zu vermeiden, aflen

Seeleute frither Zwiebeln. Heute
sind Zwiebeln vielen wurscht.

Fiir den kleinen Hunger

. rastus
Seniorenteller 15,55 € Nun hat der NHV Theophll 1sltu
o . . : X ( ve
Schweinertickensteak mit Kriuterbutter, dazu die Speise und Ktléh§1112f\>l\fl€
. : — - anze
Bratkartoffeln & gemischter Salat (Allium cepa) AE j‘ ph e
Senior’s plate: pork loin steak with herb butter, 2015 gekurt. st sie doch kein
served with pan-fried potatoes and a mixed salad Stiefmiitterchen, sondern
m W Kcriistchen ,,Champignon* 17,95 € alltagsrelevante Arznei. Sie wirkt
Schnitzel mit gezwiebelten Champignons verdauungsfordernd, e
& Kriuterbutter an Pfefferbrotchen serviert entziindungshemmend unc .
Small schnitzel with seasoned mushrooms and herb butter, served with a pepper bread roll starkt das Immunsystem. AUC
m lv Kriistchen ,,Spinat* 17,95 € alte Hausmittel Wllelzwlfble%a'mp
) . . . . . . : ie kel bei
Schnitzel mit Blattspinat a la Creme & Spiegelei bei Husten, Zwie )GZW‘KL it
. . . CEREE wiebelsz
serviert, dazu ein Pfefferbrotchen Ohmmd‘merzelﬁ | .
Small schnitzel with creamed spinach and a fried egg, served with a pepper bread roll gegen Haarausfall oder ZU' :
Aloisius-Kriistchen 17,95 € Linderung bei Insektinstl.t ;‘m
. : . . g - Merke, es gibt nicht
zwei kleine Schweineriickensteaks auf griiner Pfeffersauce & sind gtllt M(El_ = qgndcm - ch
. . . seltene Tiere, s ¢
Schmorzw1ebeln, dazu ein Pfefferbroétchen Two small pork loin steaks DILE RIS tle_. Pﬂ:mzen Heile
with green peppercorn sauce and braised onions, served with a pepper bread roll untersc qfu—‘ZtC ¢ ’ ’
Kcriistchen ,,Calico® 17,95 € heile Zwicbel, auch ann1 e?
» : :cht ger: tet.
. : Lo . hanchmal nicht gerade du
Hihnchenbrustfilet mit pikanter Paprikarahmsauce, I;) Wil )1 5 015
~ g . e Welt vom Z.1.
Sauerrahm & Jalapefos, dazu ein Pfefferbrétchen €

Chicken breast with piquant sweet pepper sauce, red jalapefios and
sour cream, served with a pepper bread roll

n Allgiuer Kisespitzle 17,55 €
in der Pfanne serviert, mit Schinkenstreifen, Schmorzwiebeln
& einem kleinen Salatteller

Allgiu-style cheese spaetzle with strips of ham and braised onions, served with a small side salad 5
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Entdecken Sie historisches Flair und moderr

P CltYIZI erh a US Komfort - direkt am Brauhaus Zwieb

Ferienwohnungen im Herzen von Soest | Inmltten der malerlschen Altstadt gelegf
. bietet dieses denkmalgeschutzte Haus exklusi
Ferienwohnungen, die keine Wunsche offen lasse

Erleben Sie einen Urlaub der besonderen Ar
im Patrizierhaus St. Pauli. GenieBBen Sie der
Charme dieser einzigartigen Kombination

Wir freuen uns auf Sie!

Patrizierhaus.com
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RUSSISCHES
SPRICHWORT
Die Kirche st nake,
aber dje Straffe
ISt verejst,
Bis zur K; neipe
ISt es e,
aber ich kany Jja
vorsichtig laufen,

Bier ist sehr
cisenhaltig, darum.
reden diejenigen, die
zu viel davon
getruﬂken haben,

Blech.

meist nur

7
N4

e

HEUTE KEIN SCHNITZEL AUS FLETSCHY PRoBIEREN SIE UNSERE SHLERIES(HNIUEﬂ
Hauptgerichte .

Schnitzel ,,Wiener Art*

mit Pommes frites & gemischtem Salat
Breaded pork schnitzel served with French fries, a mixed salad and fresh lemon

18,95 €

Champignonschnitzel 20,95 €
mit Champignons in Sahnesauce, Pommes frites

& gemischtem Salat Schnitzel in a mushroom cream

sauce, served with French fries and side salad

Zwiebelschnitzel 20,95 €
mit Schmorzwiebeln, dazu Pommes frites

& gemischter Salat Schnitzel covered with fried

onions served with French fries and side salad

Kise-Sahne-Schnitzel

mit einer pikanten Kise-Sahne-Sauce,

Pommes frites & gemischtem Salat
Schnitzel in a piquant cheese cream sauce, served with French fries and side salad

20,95 €

Schnitzel ,,Béarnaise* 20,95 €
mit Rosti-Ecken & gemischtem Salat

Schnitzel in béarnaise sauce served with résti wedges and side salad

Teufelsschnitzel 20,95 €

Schnitzel mit griiner Pfefferrahmsauce,

Pommes frites & gemischtem Salat
“Devil’s style” schnitzel in a cream and green peppercorn sauce, served with French fries and side salad

Schnitzel ,,Hawaii‘ 2195 €
mit Schinken, Ananas & Kise tiberbacken, dazu Preiselbeeren,

Pommes frites & gemischter Salat

Pork schnitzel topped with cooked ham, pineapple and melted cheese,

served with cranberries, French fries and a mixed salad

Schnitzel ,,El Paso* 21,55 €
mit pikanter Paprikacremesauce, roten Jalapefios & Sauerrahm,

dazu servieren wir Rosti-Ecken & einen gemischten Salatteller

Pork schnitzel with a piquant sweet pepper sauce, jalapefios and sour cream served with

rosti wedges and mixed salad

Holzfillerschnitzel 21,95 €
mit frischen, gezwiebelten Champignons, Kriuterbutter,

Pommes frites & gemischtem Salat

“woodcutter’s style” schnitzel covered in delicately spiced, fried mushrooms

served with French fries and a side salad

Forsterteller 2195 €

zwei Schweinesteaks mit gezwiebeltenChampignons, gekochtem

Schinken & Kise tiberbacken, dazu Pommes frites & gemischter Salat
2 pork steaks with mushrooms and ham covered with melted cheese, served with
French fries and side salad

Deftige Gerichte

Dicke Bohnen
mit zwei groben Kringelbratwiirstchen & Bratkartoffeln

Broad beans in a creamy sauce, served with two traditional Westphalian ring
sausages and pan-fried potatoes

19,55 €

Rindersaftgulasch aus dem Kessel 20,95 €
mit Soester Dunkel verfeinert,

mit Spitzle & gemischtem Salat serviert
Slow-cooked beef goulash refined with Soester Dunkel, served with spaetzle and a mixed salad




Fiir jeden etwas ...

Filetgeschnetzeltes 2295 €
gemischte Filetspitzen mit frischen Champignons

& Paprika in Sahnesauce, dazu Rosti-Ecken & gemischter Salat
Strips of fillet with fresh mushrooms and bell peppers in a cream sauce,
served with rosti wedges and a mixed salad

Filet ,,nach Art des Chefs* 24,95 €

drei Schweinemedaillons mit frischen, feingewiirzten Champignons
& Sauce hollandaise tiberbacken, dazu Rosti-Ecken & gemischter Salat

Three pork medallions topped with seasoned fresh mushrooms and
hollandaise sauce, gratinated and served with rosti wedges and a mixed salad

Grillteller 25,95 €
je ein kleines Rumpsteak, Schweinertickensteak & Schnitzel an

Kriuterbutter, Brauhaus Aioli, Pommes frites & einem gemischten Salat
Grill platter with a small rump steak, pork loin steak and schnitzel, served with herb butter,
Brauhaus Aioli, French fries and a mixed salad

Zinftige Brotzeijt
Schinken, Braten
inviebelmett, Mettenden
Kise, Schmal; und Butter:

azu einen groflen Brotkorb,
Ab 10 Personen

(Ir\l/[ur auf Vorbestellung, unsere
itarbeiter beraten Sie gern)

mit
aufschnitt,

Petri Heil

Hausgemachter Matjesstipp 17,95 €

dazu servieren wir frische Bratkartoffeln & einen gemischten Salat
Creamed pickled herring with onions and apple, served cold with pan-fried potatoes and a mixed salad

Wer weder lieben
noch trinken kann,
den Sieht man nyr
boll Mitleiy an.

Vom lieben Federvieh

Hihnchenbrust ,,Camembert* 20,95 €
grofles Hihnchenbrustfilet mit Camembert tiberbacken, auf

Pfeffersauce serviert, dazu Preiselbeeren, Rosti-Ecken & ein gemischter Salat
Chicken breast topped with Camembert, served with green pepper sauce, rosti wedges and a mixed salad

Pikantes Paprikahuhn 21,55 €
Hihnchenbrustfilet mit pikanter Paprikacremesauce, dazu rote Jalapefios,

Sauerrahm, Spitzle & einen gemischten Salat
Chicken breast with a spicy bell pepper cream sauce, red jalapeiios and sour cream,
served with spaetzle and a mixed salad

Hihnchenbrust ,,Spinaci e formaggio di capra“ 21,95 €
Hihnchenbrustfilet mit Blattspinat a la Créeme & Ziegenkiise gratiniert,

dazu Rosti-Ecken & einen gemischten Salat
Chicken breast topped with creamed spinach and gratinated goat’s cheese,
served with rosti wedges and a mixed salad

ANZEIGE

H A U S Wir Lieben Events /SA

und

GO&S&T‘OV\OMLE Getranke A Logistik A Veranstaltungen
WGS GmbH & Co. KG * Lohrbusch 2

59505 Bad Sassendorf - Tel. 02927 919350
www.w-gs.de

DUDEN

Ferien im Denkmal. Anno 1554.

. Direkt gegentiber und unter dudenhaus.de © Kl




« .. DerAloisius Burger - unsere Empféhlimg? “

Brioche-Burger-Bun | Hausgemachte Burgersauce | Kiise
Balsamico-Zwiebeln | Tomate, Gurke & Salat | auf Wunsch Jalapefios

Brioche burger bun | burger sauce | cheese | Balsamic onions | tomato, cucumber and lettuce
180 g Angus Rindfleisch Patty 180 g Angus Beef Burger 14,95 €
360 ¢ XXL Angus Rindfleisch Patty 360 g Angus Beef Burger 20,95 €

: Auf Wunsch mit extra Bacon With extra bacon on request +2,00 €
W mPink Burger 14,95 € _
Zwei knusprige Rote-Beete-Patties mit veganer Mayonnaise, ;
Beweis dafiir, dass et Tomate, Gurke, Salat & Brioche-Burger-Bun
den ansc.hen fiebt iy auf Wunsch mit Kase + 1,00 €
und ihn gliicklich sehen £

Two crispy beetroot patties with vegan mayo, tomato, cucumber,

W Bier ist der iibe

(BENJAMIN FRANKLIN) lettuce & brioche burger bun, with cheese upon request
Unsere Empfehlung zum Burger:
Portion Pommes frites French fries 4,60 €
Drei Rosti-Ecken Three rosti wedges 460€
Salatteller mit Dressing nach Wahl Small salad + dressing of your choice 5,50 €
Steaks

Wie diirfen wir Thr Steak zubereiten?
Rare/Englisch (im Kern noch roh, dunkelroter Fleischsaft),
Medium (im Kern rosa, heller Fleischsaft) oder
Well done (durchgegart, wenig saftig, wir (ibernehmen keine Gewihr!)

Rumpsteak 280 g ,,Knoblauch* 30,95 €

Mit Kriauterbutter, Brauhaus Aioli, Pommes frites & gemischtem Salat
280 g rump steak with herb butter and Brauhaus aioli, served with French fries and a mixed salad

Rumpsteak 280 g ,,Santa Fe* 32,55 €
Auf pikanter Paprikarahmsauce serviert, dazu Pommes frites

& ein gemischter Salatteller
Rump steak served with spicy pepper cream sauce, French fries and a mixed salad

Rumpsteak 280 g ,,Pfeffersauce 32,55 €

In griiner Pfeffersauce, mit Kroketten & gemischtem Salat
Steak served with green peppercorn cream sauce, potato croquettes and a mixed salad

Rumpsteak 280 g ,,Champignon* 32,55 €
Mit gezwiebelten Champignons, Kriauterbutter, Bratkartoffeln & Salatteller

Rumpsteak with fried mushrooms, herb butter, pan-fried potatoes and a salad

Alle Gewichtsangaben beziehen sich auf das Rohgewicht.

FROHER WOHL ZU WENIG
BIER GETRUNIKEA!

sorgt- fidr besseres Gehir!
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Vom Biersieder empfohlen

Westfilische Kringelbratwurst auf Soester-Dunkel-Biersauce 17,95 €

serviert, dazu reichen wir Pommes frites
Traditional Westphalian ring sausage served with Soester Dunkel beer sauce and French fries

Schweinesteak ,,Soester Dunkel“ 20,95 €
zwei Schweinesteaks auf Soester-Dunkel-Biersauce,
dazu Kartoffelauflauf & gemischter Salat
Two pork loin steaks with Soester Dunkel beer sauce, served with potato gratin and a mixed salad
Schweinekrustenbraten 20,95 €
Saftiger Braten aus dem Schinken geschnitten, in Soester-Dunkel
% geschmort, dazu Biersauce, Bratkartoffeln & gemischter Salat

i Juicy roast pork braised in Soester Dunkel, served with beer sauce, pan-fried potatoes and a mixed salad
Biersiederschnitzel 20,95 €
Schweineschnitzel mit Soester-Dunkel-Biersauce,

Rosti-Ecken & gemischtem Salat

Pork schnitzel served on dark beer sauce with rosti wedges and a side salad

Dessert & Kise

m Bourbon-Vanilleeis je Kugel 2,20€
auf Wunsch mit Sahne Vanilla ice cream with whipped cream on request + I,OO €
m Hausgemachtes Karamellmalz-Parfait 7,95 €

Aus unserem Braumalz hergestellt, an Krokant,

Sahne & Dunkelbier-Karamell-Sauce

Homemade Caramel Malt Parfait made with our own brewing malt, served with brittle,
whipped cream & dark beer caramel sauce.

W Apfelstrudel mit Vanillesauce & Sahne 6,95 €

Apple strudel with vanilla sauce and whipped cream

Soester Bier

DAS BRAUHAUS IWIEBEL, WIE RUND 1200

auf Wunsch mit Vanilleeis statt Sauce +1,00 €
Available with vanilla ice cream instead of vanilla sauce for +1 € WEITERE DEUTSCHE BRAUERELEN, BRAUT
m Schoko-Nuss-Becher Eisbecher mit Vanille- & Schokoladeneis 1,95 € IM PRINZIP NOCH HEUTE NACH DEN

VORGABEN DES 1516 EINGEFUMRTEN
AEINHEITSGEBOTES. DOCH WE BEIM KOCKEN
D15 ESSEN. 50 GELINGT ELN GUTES BIER ST
DURCH DLE QUALLVET DER CRUNDSUBSTANZEN,

DLE RECHTIGE WAKL VON TEMPERATUR UND
J6IT UND YOR ALLEM DURCH BRAUMKUNST
b 1S JUNGHIER EIFT M BRAURAUS INTEBEL

RUND 6 WOCHEN", ERKLART DER BRAUER,

, UND DAS TUT DEM BIER GUT. " BEL EINER
Malz-Sile Maischpfanne Lauterbottich 4 Wilrzepfanne Whirlpool l" ‘”“”ll

mit Sahne, Schokosauce & Haselnusskrokant serviert
Sundae with vanilla and chocolate ice cream served with cream, chocolate sauce and hazelnut brittle

n Gratinierter Ziegenkise mit Balsamico mariniert, 11,95 €

an heiflen Tomaten & Zwiebels Pfefferbrotchen serviert
Gratinated goat’s cheese marinated with balsamic vinegar, served with warm
tomatoes and a pepper bread roll

LAGETEMPERATUR VON 0°C KANN £5 GANZ
TN RUHE SEINEN VOLLEN GESCHMACK
ENTFALTEN . DAS TWIEBEL-BIER WIRD VOR
DEM ABFULLEN NICHT GEFLLTERT, STABLLISIERT

L - .@-méﬂﬂ—»ﬁ;ﬁ; [NHALTSSTOFFE UND VITAMINE ERRALTEN.

e NATURBELASSENES BIER 5T BLUTBILDEND UND
_REINIGEND, REGT DEN STOFFWECKSEL AN

UND UNTERSTUTET DTE VERDAVUNG. DESHALS
VT, DS BRAUKAUS -NOTIO: , MIT KUNST GEBRAUT,

: y (] ! = LANGE GERELFT UND DANN FRISCH GEZAPFT.”
.ﬁuntrmlleren Ab’fi;llen Verschiieflen Etikettieren | PROS‘ - AUF DI[ LESUNDHEUI

i
Gartank (berscl ¢ Lagertank Flaschen reinigen



Die Zutaten €
Daher yerwenden

-
Unser goldfarbenes
Vollbier, nach Pilsener |
Brauart hergestellt. Mit o
feiner Hopfennote,
Stammwiirze: 11,5 %

Alkohol: 4,8 9% Vol.

Mildes Vollbier,
untergiirig eingebraut.
| Rostmalz verleiht dem
Bier den Geschmack

M und die Farbe.

o Scammwiirze: 11,5 %

Alkohol: 4,8 % Vol.

Soester

Unsere obergirige
Bierspezialitit. Aus
Weizen- und
Gerstenmalz hergestellt
Stammwiirze: 12,5 %

Alkohol: 5,2 % Vol.

Unser Soester Wasser ist
Bierbrauen - nicht zu hart,
weich. Die hohe Qualitit u
Wassers trigt entscheidend
Geschmack bei.

Das Mal

Wir verwenden zum I
nur Malz aus Sommerger
unser Soester Weizen verw

» “Weizenmalz. Das 1
wird fiirjeden Sud frisch geschrote

Frisch gebrautes Bier vom Fass — eines fiir jeden Geschmack &
031390€ 051 580€
Soester Dunkel - Das Original socster dacichees 0,31 3,90€ 0,51 5,80 €
0,51 580€

10,4-Liter-Fass Soester Hell oder Dunkel 101+ 0,4 | gratis 110 €
zum Selberzapfen. Zapfen Sie Ihr Hell oder Dunkel selbst am Tisch.
Genug Gliser fuir Ihre Gruppe sind dabei!

£y

Soester Hell Soester light beer

Soester Weizen Soester wheat beer

Unsere Saisonbiere 0,31 4,10€ 0,51 6,00€
Je nach Saison, z. B. Mirzen, Maibock, Blondie, Hopfenlager oder
Weihnachtsbock

0,2513,40€ 0,51 6,00 €

Unsere aktuelle Bierspezialitit
Fragen Sie gerne unseren Service!

Heute mal ohne ...?!

Zwiebels NixDa Virgin Westphalian Pale Ale
Voller Geschmack - aber alkoholfrei! Fruchtig-siile Aromen treffen
auf die angenehme Bittere des Hopfens

0,3314,90€

Das etwas andere Bier, leicht und erfrischend

Zwiebel-Radler Hell mit 7up 0,31 3,90€
Light beer with 7up 0,5 1 5,80 € ,
Zwiebel-Naturradler Hell mit naturtritber Limo 0,31 3,90 € 5'_u :
Light beer with cloudy lemonade 0,5 1 5,80 € 53
Zwiebel-Alster Hell mit Mirinda 0,31 3,90€

Light beer with Mirinda 0,5 1 5,80 €

Zwiebel-Krefelder Dunkel mit Pepsi 0,31 3,90€

Dark beer with Pepsi 0,5 1 5,80 €

Zwiebel-Mazud Hell mit Pepsi 0,31 3,90€

Light beer with Pepsi 0,5 | 5,80 €
Zwiebel-Bananenweizen 0,51 5,80¢€

Wheat beer with banana juice

Zwiebel-Russ Weizen mit 7up 0,51 5,80€

Wheat beer with 7up

Zwiebel-Igel Dunkel mit Himbeersirup 0,31 390¢€, 0

Dark beer with raspberry syrup 0,5 1 5,80 €'\ R

Roter Zwiebel-Igel Hell mit Himbeersirup 0,31 3,90 €/

Light beer with raspberry syrup 0,5 | 5,80 €
Zwiebel-Dunkelbowle mit Ananas 0,31 3,90€ i

Dark beer with pineapple 0,5 | 5,80 € ! m
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Der Aromah

Fur-unsere Biere verw
ausschliefllich hochwertige
hopfen, keinen Bitterhopfen
Hopfen wird in der Halle
(Bayern) angebaut.

" Original-Zwiebel-Spirituosen

Zwiebel-Tropfchen, die Hausspezialitit 2c 3,00€
House speciality herb liqueur

Zwiebels Beerentraum, Blaubeerlikor Blueberry liqueur 2cd 3,00€

- Zwiebels Nusssammler, Haselnusslikér Hazelnut liqueur 2c 3,00€

Zwiebels Bierbrand, Feinbrand aus Soester Bier 2c  4,40€
Distilled from our own Soester beer
Zwiebels Obstler Fruit distillate 2cd 3,80€

:: _ wiebels Williams-Christ-Birne Pear schnapps 2l 4,00 €
B Zwicbels 10er Klopferkiste 10x2cl 29,90€

10 x 2 cl Zwiebeltropfchen, Beerentraum,
Nusssammler & Williams im Karton verpackt

Unsere Zwiebel-Spirituosen bekommen Sie auch fiir [hre Hausbar oder zum Verschenken.
Weitere Infos im hinteren Teil dieser Speisekarte.

Von der Weinrebe
Riesling 0,21 6,90¢€

Frischer & unkomplizierter Weiflwein, trocken 1,01 2990¢€
Weingut Stauffer, Rheinhessen ’]-VAU FFE R

Grauer Burgunder 021 17,50€ . .
Kraftiger & voller Burgundertyp mit leichten 0,71 24,90¢€ Dle Weinberge der Stauffers
liegen hoch und kiihl auf

Melonenaromen, Weingut Stauffer, Rheinhessen ) '

Cuvée Weilt licblich 021 690e [intensiven Kalksteinbéden
Fruchtigmildes Weiflweincuvée aus Weiflburgunder & L0l 29,90 € {)l(l/nd um Flomborn,‘ U.nsere
Silvaner mit feiner Frische & weichem Korper. SRS G iegeln mit ihrer
Weingut Stauffer, Rheinhessen inlneralfschen .Eleganz die
Spitburgunder Weiftherbst 021 690€ .agjn wider: Die Weiweine
Mild, fruchtig, feinherb, Baden 1,01 2990€ fsind ausnahmslos klar und

mi li ' : -
Blauer Portugieser 0,21 17,50€ Volllileer;alésfh, die .RIO\)'E(\}V“eme mit
Flomborner Goldberg, trocken, rubinrot, L0l 29,90¢€ 1 iner, viel Wrze un.d
saftig & rund - Weingut Stauffer, Rheinhessen anger Lagerfiahigkeit

au :
Sekt Hausmarke trocken, auf Eis 0,21 6,90€ ceestat t © t.' Eine
Besonderheit sind die

wurzelechten, tiber 90-Jahre
alten Portugieser Weinberge,
s, At & S die dieser unterschitzten Sorte
6,60 € ungeahnte Kraft verleihen. Seit
2021 ist das Weingut Bio-

Himbeer-Rosmarin Limonade Hausgemacht & alkoholfrei 0,51

Lillet Wild Berry - auf Wunsch auch alkoholfrei! - 8,90 € sertifizi d o
Lillet, Himbeeren, Goldberg Wild Berry & Eis S ! Iz‘lert und wird sowohl
vom Eichelmann Weinfiihrer

Aperol Sprizz 0,21 8,50€ )
Aperol mit Sekt, Orange & Soda aufgefullt V?ZI:]I'LS?\/IS'E%I(./Z?LZIS .zuc}lz‘olozn;
; uide

/, Maracuja Sprizz 021 890€ Jempfohlen.
Mit einem Schuss Maracuja
Sekt Hausmarke, trocken auf Eis 0,21
0,751




Whiskys

Jim Beam 2cd 5,10€
Johnnie Walker Red Label 2c 510€

Spirituosen
Northofer: Wacholder, Kiimmel 2cl 3,00 €
Alter Northofer Fassgelagerter Korn 2c 3,60€
Bullenauge - die Soester Spezialitit! 2cd 0 3,10€
— Northoff Aquavit-Manufaktur 2cd 410€
. Oh Linie Aquavit 2c 4,10€
| 2 Schon s:; X::Zhr Ouzo 12 2¢c 3,60€
sitzt der Gast antéll:rde Sierra Tequila silver 2 cl 3,60 €
Theke}; ohne etwas 5, Puschkin Wodka 2l 3,60 €
Die Bufiopery. . Bacardi Rum 2d 360€
%ein Herr, Sie kézr{i::en Molinari Sambuca Extra 2cd 4,10€
Ab;rdr:ii?et den ganzen Jagermeister 2cd - 3,60€
u bes?éli}:?f Ctwas Fernet-Branca 2cd 4,10€
I?"er Gast darauf. “Na Ramazzotti 2cd 4,10€
, * Iﬁlrlérd;gﬁ b?Stel.len Sie Amaretto 2l 3,60 €
Schénenegl:u%l'r}’en ' Baileys Irish Cream 2cd 410€
i Asbach Uralt 2cd 400€
Rémy Martin V.S.O.P. 2cl 6,90 €
Martini Bianco auf Eis 5¢cd  5]10€

Digestifs

Zwiebels Bierbrand, Feinbrand aus Soester Bier 2cd 440€
Scavi & Ray Grappa Oro 2cd 490€

Edler, fruchtig-milder Grappa mit holzfassgelagerten Destillaten

Gin Tonic & Longdrinks

2 cl Shot 2 cl Long 4 cl Long
Bombay Sapphire 4,00 € 6,00 € 8,90 €
Northoff London Dry Gin-Manufaktur 4,00 € 6,00 € 8,90 €
Longdrink aufgefiillt nach Wahl 6,00 € 8,90 €
Heifie Getrinke
Café Créme 340 €
auch als ,Pott* 5,00 €
Espresso 2,80 €
Espresso Macchiato 3,40 €
Cappuccino 3,80 €
Grand Café au Lait (grofer Milchkaffee) 450€
Latte Macchiato 450 €
Schocmoc Heifde Schokolade trifft Espresso 4,50 €
Grof3e Tasse Althaus Tee 390 €

Royal Earl Grey, Griin Matinee, Rote Friichte, Ginger Breeze,
Limone-Minze, Rooibos-Vanilla-Toffee, Fancy Chamomile

Tasse heifle Schokolade 3,70 €
Glithwein (nur zur kalten Jahreszeit) 390€
Glithwein mit Schuss Rum oder Amaretto 4,90 €
Grog 490e

ol i J'_.zl
e = (g




Ganz ohne Promille
Zwiebels NixDa Virgin Westphalian Pale Ale

Voller Geschmack - aber alkoholfrei! Fruchtig-siiRe Aromen treffen

auf die angenehme Bittere des Hopfens
Erdinger Weif3bier alkoholfrei alcohol-free wheat beer 0,5 1
mit Banane with banana juice

Jever Fun alkoholfrei alcohol-free pilsener 0,33 |
Erdinger Grapefruit alkoholfrei 0,331
AlcoholAfree wheat beer with grapefruit

Vitamalz Alcohol-free malt drink 0,33 |
Softdrinks & Sifte

Pepsi Cola oder Zero 0,31 390€ 0,51
Mirinda oder 7up 0,31 390€ 0,51
Apfelsaftschorle 0,251 390€ 0,51
apple juice with sparkling water

Himbeer-Rosmarin Limonade 0,51
Hausgemacht & alkoholfrei

Apfelsaft klar, Orangensaft, Traubensaft 0,21
Kirschnektar, Bananennektar, Maracujanektar 0,21
Alle Sifte auch als Schorle 0,251 3,90€ 0,51
Goldberg Ginger Ale, Bitter Lemon, Dry Tonic 0,21
H20hhh!

Brauwasser Tafelwasser House table water 0,25 | 2,70 € 0,5 1
Brauwasser Flatrate je Person

Wir servieren ,No Limit* gerne nach. Kind bis 14 Jahre
Die Abrechnung erfolgt fiir alle Giiste am Tisch.

Selters Mineralwasser Classic 0,751
Selters Mineralwasser Medium 0,751
Selters Mineralwasser Naturell 0,251 3,50€ 0,751

0,331

4,90 €
5,80 €

+0,90 € |

4,20€ 0 B
4’ 20 € BRAUHAI

3f§* AEe

4,20€

5,80 €
5,80 €
5,80 €

6,60€ Unéer weiches

Fauwasger bieten wir
auch aufberejtet
und mj¢ Kohlens:‘iure
versetzt alg
Tafelwasser an!

3,80 €
3,80 €
5,80 €
3,80 €

4,00 €
3,00 €
1,00 €

7,90 €
7,90 €

7,90 € 0epsi

Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer & Bedienung. Mit Erscheinen dieser
Preisliste verlieren alle vorherigen ihre Guiltigkeit. Auf Wunsch erhalten Sie von unserem

Serviceteam eine Karte mit ausgewiesenen Zusatzstoffen und Allergenen. MAXIMALER GESCHMACK

ALTER NORTHOFER,
AQUAVIT, GIN

Zero Zucker

Sty T o




Das Sudhaus - Thre Location fiir besondere Anlisse

Unser Sudhaus bietet den idealen Rahmen fiir Veranstaltungen
und Feierlichkeiten aller Art - ob Geburtstage, Tagungen,
Firmenevents, Frithschoppen oder Hochzeiten.

Es erwarten Sie bis zu 100 Sitzplitze, zusitzliche Stehplitze
sowie ein grof3ziigiger Tresenbereich.

Durch die Kombination mit dem , Aloisius® kénnen auch
grolere Gesellschaften Platz finden.

Vor den Sudkesseln befindet sich eine ca. 14 m? grofle
Biihne - perfekt fiir DJs, Bands oder ein Redepult.

Moderne Technik wie Beamer und Leinwand ist
vorhanden.

Ein eigener Tresenbereich sorgt ftir kurze Wege und
schnelle Bewirtung.

Wir bieten attraktive Getrinkepauschalen.

Kulinarisch verwdohnen wir Sie mit individuellen Buffets -
vom rustikalen Imbiss tiber unser Schnitzelbuffet, festliche

Meniis bis hin zum GalasAbend-

.__i'
Vorschlige und-Preise finden Sie unter:
= ——zwiebelssudhats.com




Brauereibesichtigung im Sudhaus

Seit September 2016 ist unser Sudhaus das Herzstiick unserer
Brauerei - und Sie kdnnen es hautnah erleben! Bei-einergut™
60-minttigen Fihrung, begleitet von einem tinserer erfahrenen
Brauer, werfen Sie einen Blick hinter die Kulissen: vom Malz
iber das Sudhaus bis hin zum Gir-und Lagerkeller. Natiirlich
darf dabei auch der Genuss nicht zu kurz kommen: Zwei

unserer Soester Bierspezialititen sind im Preis inbegriffen - je BRAUERE] -
ein Soester Hell und ein Soester Dunkel. BESICHTIGUNG
Rahmenbedingungen: Natirlich organisieren wir fiir
Sie auch gern einen Brau-
e - Gruppengrofle: ab 15 Personen - kleinere Gruppen sind meister-Umtrunk  mit  einer

fachkundigen Fihrung durch
den Brauprozess und einer |e-

ckeren Probe vom meisterhaften
Endprodukt, Fragen Sie einfach

o Inklusivgetrinke: Je ein Soester Hell & Soester Dunkel ©In paar Tage vorher nach,
BRAUHAUS (@) zwiesEL
- ="

herzlich bei unseren offentlichen Fiihrungen willkommen

o  Treffpunkt: vor unserem Sudhaus

*  Buchung: Anfragen richten Sie bitte per E-Mail an:
brauhaus@zwiebel.com - wir prifen [hren Wunsch-
termin und melden uns schnellstmodglich zurtick.

Geschenkidee

Machen Sie Bierfreunden eine Freude! In unserem Shop direkt
neben dem Brauhaus erhalten Sie Gutscheine fiir unsere
Brauereifithrung.

Unser Tipp - Die Brauernacht

Wer das Besondere sucht, sollte unsere Brauernacht nicht
verpassen: Eine stimmungsvolle Abendfithrung durch die
Brauerei mit spannenden Geschichten rund-tms Bfauen,
Musik, guter Stimmung und nattrlich friseh’gezapftem Bier.
Ein Erlebnis, das Geselligkeit und"Geénuss perfekt verbindet!
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Unsere Biere in 1-Liter-Biigelflaschen

Soester Hell
Soester Dunkel - Das Original
Soester Weizen

Saisonbiere - Zu verschiedenen Zeiten im

4,50 €
4,50 €
4,70 €

Jahr, solange der Vorrat reicht!

Soester Mirzen

Soester Maibock

Zwiebels Blondie
Soester Hopfenlager

Soester Weihnachtsbock
jeweils zzgl. 1,00 € Flaschenpfand

4,70 €
4,90 €
4,70 €
4,70 €
4,90 €
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Soester Bier in Holztrigern

ler Holzkiste gefiillt mit Bier nach Wahl 15,90 €

2er Holzkiste geftillt mit Bier nach Wahl 21,90 €

3er Holzkiste gefiillt mit Bier nach Wahl 27,90 €

(Preise inkl. Flaschenpfand)

Original-Zwiebel-Spirituosen
in 700 ml Flaschen
Zwiebeltropfchen 12,90 €
Zwiebels Beerentraum 13,90 €
Zwiebels Nusssammler 10,90 €
Zwiebels Obstler 16,90 €

sasser .:jé,-m-“i Zwiebels
Llw i Williams-Christ-Birne 18,90 e

A+
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.

Zwiebeltropfchen Glasflasche 0,51 10,90 €
Zwiebeltropfchen Tonkrug 0,51 10,90 €
Zwiebeltropfchen Tonkrug 0,351 8,90 €

l Zwiebels Beerentraum 0,5 | 10,90 €
Zwiebels Beerentraum 0,2 | l 7,50 €
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Ulricherstr. 23 ® 59494 Soest ® Tel. 02921/666440

zwiebel.com ® brauhaus@zwiebel.com

Wi Py Kz P

Unsere Offnungszeiten

tiglich ab 16:30 Uhr

- in der Saison & an Feiertagen erweiterte Offnungszeiten -

Tischreservierungen
Rund um die Uhr auf unserer Homepage:
zwiebel.com

Shop
Besuchen Sie auch unseren Shop direkt
neben dem Brauhaus in der Ulricherstrafle

Onlineshop
Wir versenden nach ganz Deutschland
zwiebel.shop

Ubernachten am Brauhaus
Patrizierhaus.com

DER BMW iX3.

ER NEUEN ARA.

BMW iX3 40
DIESES JAHR NOCH LIEFERBAR!

Verantwortung iibernehmen.

Seit tiber 200 Jahren tibernehmen wir
Verantwortung fiir die gesellschaftliche

und wirtschaftliche Entwicklung in

unserem Geschdftsgebiet. Als starker
Finanzpartner sind wirimmer an lhrer Seite.

BMW Werne
Frstenhof 50 .
59368 Werne www.sparkasse-hellweg-lippe.de
5-0 T: +49(0)2389 402086
chmidt.de info.werne@bmw: lidt.de 02941 757-0

Sparkasse
Hellweg-Lippe




